
OGM :
Les règlements (CE) N°1829/2003 et
N°1830/2003 imposent l’étiquetage et la
traçabilité pour tous les produits alimentaires
susceptibles d’en contenir. Seules sont
autorisées certaines variétés d’OGM dont la
liste est précisément définie Nous vous
proposons :

Des tests de criblage pour la détection
et quantification de nombreux OGM
Identification spécifique de différents
OGM
Offre adaptée aux nouvelles exigences
règlementaires pour l’alimentation

Etiquetage compositionnel :
Nous vous accompagnons sur les critères
comme teneur en sucres, teneur en sel,
teneur en fibres, vitamines, minéraux, etc.
grâce à :

Des tests accrédités* pour l’ensemble
des analyses nutritionnelles
nécessaires, avec possible rendu des
résultats selon le Nutriscore
Le contrôle et la validation de la
conformité des étiquetages avec la
législation en vigueur 

*Analyses accréditées Cofrac n°1-7085

Allergènes :
La recherche de tous les allergènes soumis à
étiquetage n’est pas nécessairement
pertinente pour ces catégories de produits 

Votre besoin en contrôle
qualité :

Vous devez veiller à l’ensemble de votre
process : de la production, au stockage, à
la transformation et la commercialisation.
Vous êtes sensible à la sécurité de vos
produits. Ce sont les conditions pour
garantir la bonne qualité de vos produits.
Le réseau de laboratoires Eurofins vous
accompagne dans ce défi quotidien, de la
maîtrise de la qualité et de l’intégrité de
vos fruits & légumes transformés.

Nos Analyses :

Risque contaminants chimiques :
Notre équipe d'experts vous propose une
gamme très complète d’analyses de
contaminants et de substances
indésirables :

Résidus de pesticides : détection et
quantification sous accréditation*,
screening
Métaux lourds : détection et
quantification sous accréditation**
(arsenic, plomb, cadmium, etc.)
Dioxines et PCB : analyses accrédités*
selon la norme ISO 17025.
Nitrates : tests accrédités* de
quantification
Radioactivité : analyses accréditées***
de quantification de Césium 132 et 137

*Analyses accréditées Cofrac 
**Analyses accréditées Cofrac 
***Analyses accréditées Cofrac 

Fruits & légumes transformés : 
Des solutions pour vous accompagner dans
toutes vos démarches qualités

n°1-1488
n°1-0287

n°1-6490

https://tools.cofrac.fr/annexes/sect1/1-7085.pdf
https://tools.cofrac.fr/annexes/sect1/1-1488.pdf
https://tools.cofrac.fr/annexes/Sect1/1-0287.pdf
https://tools.cofrac.fr/annexes/sect1/1-6490.pdf
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N’hésitez pas à contacter votre interlocuteur Eurofins habituel
ou : commercialregionalfood@eurofinsfr.com 

Analyses accréditées* de virus alimentaires,
nos techniciens testent vos produits par la
méthode RT-PCR, une méthode fiable,
rapide (des résultats en quelques heures) et
conforme à la méthode CEN TAG4 (Groupe
de travail européen), et vous propose:

La détection et l’identification de
Norovirus GI et GII et Hépatite A
La quantification du virus en cas de
résultat positif
Des tests adaptés à votre produit et
adaptables à d’autres virus (Rotavirus,
Hépatite A)

*Analyses accréditées Cofrac n°1-2452

Nos Engagements :

Services :
Délais courts et en constante
amélioration
Capacité importante d’adaptabilité
Solutions logistiques adaptées
Laboratoires de proximité à taille
humaine
Gestion de vos commandes et
consultation de vos résultats en ligne sur
notre plateforme EOL (Eurofins Online)
Accompagnement par un conseiller
expert

Qualité :
Large périmètre d’accréditation
Suivi et application des normes
Des audits internes inopinés

Innovation continue :
Projets R&D généraux et à façon
Partenaire de multiples projets
internationaux de recherche collaborative
Accompagnement en gestion de crise

mais selon les procédés de production
agricoles, de stockage, de transport, le
risque allergène peut être à prendre en
compte pour les allergènes anhydride
sulfureux et sulfites, soja, moutarde,
sésame ou céleri. Nous vous proposons :

Une gamme complète de tests avec
une fiabilité et une précision
maximale : méthodes immunologiques
(ELISA, PCR, LC-MS/MS et physico-
chimiques
Prestations de conseil et de validation
de méthodes sur-mesure
Audit allergènes, audits “sans gluten”,
norme AOECS
Formation VITAL®

Intégrité et authenticité : 
Selon vos problématiques propres ou un
contexte favorable à des adultérations
(baisse de production du fait d’aléas
climatiques, augmentation de la demande,
etc.), il peut être nécessaire de contrôler
des variétés botaniques. C’est pour cela
que l’on vous propose l’analyse des
isotopes stables (IRMS, TIMS) et le
profiling RMN afin de contrôler l’origine
géographique. De plus, nous proposons
les analyses ADN (PCR) afin d’identifier
des variétés de fruits (pomme, poire,
raisin, olive et mandarine).

Sécurité microbiologique :
Les virus alimentaire entériques sont très
stables et résistants : ils ne sont sensibles
ni au froid, ni à la cuisson, ni aux pH acides
ou à des process comme la pasteurisation
ou la lyophilisation. Sont aussi concernés
toutes les surfaces en contact avec les
aliments (plans de travail, chaînes de
fabrication). Au-delà des fortes
recommandations réglementaires à
respecter ((CE) N°2073/2005), votre
responsabilité est engagée avec le risque
potentiel de toxi-infections alimentaires
collectives.

Eurofins Analyses Alimentaires France
9, rue Pierre Adolphe Bobierre
44300 Nantes

www.eurofins.fr
AgroalimentaireFR@eurofins.com
Tel : 02 51 83 21 00

https://tools.cofrac.fr/annexes/sect1/1-2452.pdf

